
- Halo Heat... une forme de chaleur uniforme et régulée 
qui enveloppe les aliments pour préserver leur apparence, 
leur goût et leur durée de maintien.
- La teneur en humidité du produit est préservée sans 
ajout d’eau.
- La commande numérique détecte immédiatement les 
chutes de températures pour assurer une récupération 
thermique rapide.
- Plats très grand format offrant une capacité 
supplémentaire.
- Peut être encastré dans un placard ou un comptoir.
- Configuration empilable.

- Le tiroir chauffant Alto-Shaam comporte un extérieur en acier inoxydable non magnétique et des 
glissières amovibles en acier inoxydable.
- Chaque tiroir comprend un plat en acier inoxydable GN 1/1 de 305 x 508 x 152mm.
- Le tiroir chauffant comporte un interrupteur Marche / Arrêt, des touches fléchées Haut et Bas avec 
plage de température de 16°C à 93°C, un voyant indicateur de chauffage, un bouton d’affichage de 
température et un affichage numérique.

- Dimension : L.792 x l.423 x H.296 mm.
- Poids : 30kgs.
- Raccordement monophasé.
- Puissance : 590 W.

Fiche Technique
Tiroir chauffant - Format étroit


