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Equipements de série

= Allumage alecironigue

< bzl cytle fome lenle par cycle sequenliel
e COrps gras

« Requilation éectronlqua

s Capacita : 26-25 lilres de comps gras

+ Poids - 73 K (%1 kg aver | releesge)

» Cuve ouwerie (une ouve ou 2 demi-cuvas)
facile @ mattoyer

« are e cuisson ;356 1 301 ren ou 2 200es
e 163 5 3381 mm

- Grarde doni (roide aves varme de Yidasge
e 32 mim

+ Luve Ino - § ans de garandie

+ Corpa de chaulle: 5 and de garanilie

Brdlewr lurba § Infranouga

: Chesminee d'@wacuation isolde iempérature
rédulte tes gaz brihés

» Posibion du thammaosizt au milieu da la ouee
i1 au centre die a 2ome de cuisson

+ 2 demi-paniers de 1,250 kg

+ Grille de suppart jxaniers

+ 1 couverck

Options et accessoires

Bl - Rodevage aulomatigde & contideur
iectronique die 1° svac minuere ow aec
Coeiputer

- Compuitar Mage midllipeadults : conbrale
s cliseont

Racoord raplde gaz

FRP : Systame de filtration FootPrimt Pro®
Povsle dre salage o o Sgoil Tage s placard
et

Placard de rabcordament

Plan dis dibgadn [pracier diofle ou gaucks)
GH 16: Charlot & panier

1 trand pamier {pas de rdesage automatique
prossitie)

Rouleties

1 de [oncilon abligatalie enlre 2 Erifeuses
Paniar a sédiments

Fiftre moblls Inddpandani

Doy ol IFanspart des builes usses

R I A
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Caractéristiques générales

La friteuss gaz Haut rendement HSS & une
capacita de B0 lilres manbmam et 25 litres
makimien Auec 234 BN el g Sl congue poue
praduire de grandes guanlités de frites
5% kg/h. La curve mesure 354 & 387 mm

L thermostat do conride illivod” assure imo
tampirature au degre priss Cela permel une
feprise & une remoniée an lempéraiune ks
rapides sans dépassemeni du poinl d=
consigne La durde de vie du corps gras est
dugrmentss el les résultats de tulssor sont
unifarmes

Le Wedl Cycla asswe la lonte lends at
saguantialle du corps gras, prolongeant sa
duree da vis

La sonde &5t placee au milleu de ba oo e da
oain dhwike, ca qul permat 08 prendre en
compie mmédialemenl  toule chufe de

lempdratve gu bain d'huile causés par
Fimmarsion dun alimen] foid

La concephon et & foeme de Ia cuva ouverta
pormeitend un eniretien fcile (pos de lubes ds
refroigissernent  diTicles -3 nettoyer), chaque
crm peul elre nattaya

Les Drdibeurs rasnts & infrarouge trarametban
la chaleur au travers d'une grande fono
diichangn, co qui pormal do ne pes bder
Fhule ol d'abtanir une parfeie umilormits de
température

lowies les particules b résidus de cuisson sam
aspires par & rone Foide. oo qui permel un
UaagE prokongs OU cofps gras en éwiant son
coydation

La drileaise H55-2 est una fifeuss 3 2 cuwes
dume capacitd de 12 lites chacune el @

50 KA 2000

puszance oa 11,7 kW par cuve. La tone de
cusson par e mesore 163 1 381 mm.

Lz H55-2 possede las mimas avantages quea la
HIES & carne e plus |2 pessibilile de nutilses
auune modtlie de 1a frileuss ouwet da culne degy
provults diffémnls
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